
Hier finden Sie alle unsere leckeren hausgemachten Grill-Spezialitäten. Es kann vorkommen, 
dass nicht immer alles vorrätig ist. Aber dafür ist immer alles frisch für Sie hergestellt.

Menge

_____	� BBQ-Steaks (Kräuter oder Paprika  
aus der mageren Schweinelende)

_____	 Pfeffersteaks (Schweinerücken)

_____	 Spießbratensteaks (gefüllt)

_____	 Grillschäuffle

_____	 Nackensteaks (gewürzt)

_____	 Bauchfleisch 

_____	 Texas-Rippe

_____	 Grillfackeln

_____	 Holzfällersteaks (Schweineschulter)

_____	 Spare-Ribs (vorgegart & mariniert)

_____	 Hirtenspieße (Schweinefilet/Kräuter)

_____	 Paradiesspieße (mit Datteln & Speck)

_____	 Schaschlikspieße (Paprika & Zwiebel)

_____	 Tenderons (deftige Grillspieße)

_____	 gewürzte Hänchenfilets (Paprika)

_____	 Hähnchenkeulen-Steaks Gourmet

_____	 Hot-Chili-Spieße (Hähnchenfilet)

_____	 Curry-Spieße (Hähnchenfilet)

_____	 Honig-Fackeln (Hähncheninnenfilet)

_____	 Hähnchenunterkeulen (mariniert)

_____	 Hähnchenflügel (mariniert)

_____	 Puten-Döner-Steaks (mager)

_____	 Putensteaks Oriental (Kraut/Tzatziki)

_____	 Tomaten-Pesto-Spieße (Putenfilet)

_____	 Puten-Holzfällersteaks (Keule)

_____	 Entenfilet Nizza (Orange/Pfeffer)

_____	 Ochsensteaks (aus der Hüfte)

_____	 Ochsenkoteletts (Entrécote mit Knochen)

Menge

_____	 Calypso-Spieße (Rindersteakfleisch)

_____	 Monschauer Steakspieße (Senf/Meerrettich)

_____	� historische Grillwurst (mit 13 Kräutern & Gewürzen)

_____	 Grillwürstchen (klassisch)

_____	 Käse-Grillwürstchen

_____	 Schnittlauch-Würstchen

_____	 Rostbratwurst mit Majoran

_____	 Piri-Piri-Grillwürstchen (scharf)

_____	 Kreta-Grillwürstchen (mit Feta & getrockneten Tomaten)

_____	 Bratwurstschnecken

_____	 frische Salsiccia (nur Fr & Sa)

_____	 Lammkoteletts

_____	 Lammkeulensteaks (Scheiben)

_____	 Lammlachse (mit Rosmarin/Knoblauch)

_____	 Burger Patties

_____	 Bärlauch-Sticks

_____	 Cevapcici (Schale mit 5 Stück)

_____	 Garnelen-Spieße

_____	 Lachs Grillschalen (auf Vorbestellung)

_____	 Grillkäse (Kräuter-Paprika oder Zwiebel-Jalapeño)

Beilagen 

_____	 Aioli	 _____	 Tzatziki

_____	 Kräuterbutter	 _____	 Chili-Limetten-Butter

_____	 Toskanabutter	 _____	 Auberginen-Joghurt

_____	 Kräuter-Maiskolben	 _____	 Grillgemüse

_____	 verschiedene Salate

Fleischerei Sieveneck OHG · Fiskusstr. 175 · 47167 Duisburg-Neumühl
Tel. 0203 583864 · Fax 0203 583863 · info@fleischerei-sieveneck.de
www.fleischerei-sieveneck.de

LADENÖFFNUNGSZEITEN
Montag – Donnerstag: 8.00 – 13.00 Uhr und 15.00 – 18.00 Uhr
Freitag: 8.00 – 18.00 Uhr · Samstag: 7.30 – 13.00 Uhr

Verschiedene Dry Aged Spezialitäten aus unserem Reifeschrank – ein Genuss!


