Hier finden Sie alle unsere leckeren hausgemachten Grill-Spezialititen. Es kann vorkommen,
dass nicht immer alles vorratig ist. Aber dafiir ist immer alles frisch fiir Sie hergestellt.

Menge

BBQ-Steaks (Krauter oder Paprika
aus der mageren Schweinelende)

Pfeffersteaks (Schweineriicken)
SpieBbratensteaks (gefilllt)
Grillschauffle

Nackensteaks (gewdirzt)

Bauchfleisch

Texas-Rippe

Grillfackeln

Holzféllersteaks (Schweineschulter)
Spare-Ribs (vorgegart & mariniert)
HirtenspieBe (Schweinefilet/Krauter)
ParadiesspieBe (mit Datteln & Speck)
SchaschlikspieBe (Paprika & Zwiebel)
Tenderons (deftige GrillspieBe)
gewtrzte Hanchenfilets (Paprika)
Hahnchenkeulen-Steaks Gourmet
Hot-Chili-SpieBe (Hahnchenfilet)
Curry-SpieBe (Hahnchenfilet)
Honig-Fackeln (Hadhncheninnenfilet)
Hahnchenunterkeulen (mariniert)
Hahnchenfliigel (mariniert)
Puten-Dbner-S{e;ks (mager)
Putensteaks Oriental (Kraut/Tzatziki)
Tomaten-Pesto-SpieBe (Putenfilet)
Puten-Holzféllersteaks (Keule)
Entenfilet Nizza (Orange/Pfeffer)
Ochsensteaks (aus der Hiifte)
Ochsenkoteletts (Entrécoté mit Knochen)
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Menge
_ Calypso-SpieBe (Rindersteakfleisch)
__ Monschauer SteakspieBe (Senf/Meerrettich)
_ historische Grillwurst (mit 13 Krautern & Gewiirzen)
_ Grillwirstchen (klassisch)
_ Kase-Grillwiirstchen
___ Schnittlauch-Wirstchen
__ Rostbratwurst mit Majoran
______Piri-Piri-Grillwirstchen (scharf)
_Kreta-Grillwiirstchen (mit Feta & getrockneten Tomaten)
__ Bratwurstschnecken
__ frische Salsiccia (nur Fr & Sa)
__ Lammkoteletts
_ Lammkeulensteaks (Scheiben)
__ Lammlachse (mit Rosmarin/Knoblauch)
__ Burger Patties
_____ Barlauch-Sticks
__ Cevapcici (Schale mit 5 Stiick)
__ Garnelen-SpieBe
__ Lachs Grillschalen (auf Vorbestellung)
_ Grillk&se (Krauter-Paprika oder Zwiebel-Jalapefo)
Beilagen
_ Aol _ Tzatziki
_ Krauterbutter ___ Chili-Limetten-Butter
__ Toskanabutter __ Auberginen-Joghurt
_— Krauter-Maiskolben ___ Grillgemiise
—_ verschiedene Salate

Verschiedene

Dry Aged Spezialitiiten
aus unser'em Reifeschrank

= ein Genusg!

LADENOFFNUNGSZEITEN

Montag — Donnerstag: 8.00 — 13.00 Uhr und 15.00 — 18.00 Uhr
Freitag: 8.00 — 18.00 Uhr - Samstag: 7.30 — 13.00 Uhr



