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kér, BBQ, egetarisch & vegan.
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Unsere Buffets sind mittlerweile der Klassiker bei Feiern und Events. Was in den achtziger
Jahren mit kalten Platten und Krustenbraten angefangen hat, schatzen Generationen von
treuen Kunden auch heute noch.

Neben den traditionellen Speisen aus unserer Familienmetzgerei verwohnt Sie unser Team
mit feinen Fingerfood-Varianten, mediterranen Geniissen und modernen Interpretationen
sowohl mit als auch ohne Fleisch (~# vegetarisch /< vegan).

Lassen Sie sich auf unserem Instagram-Account inspirieren und entdecken Sie unsere
saisonalen Besonderheiten.

Natiirlich catern wir auch Ihr zi

lhre Weihnachtsfeier oder |

e
-

herzhaften Speisen aus €eig

Fir ein personliches Gesprach mit umfangreicher Beratung vereinbaren Sie bitte
rechtzeitig einen Termin bei uns. Wir beraten Sie natiirlich auch telefonisch unter
0203 583864 oder per E-Mail (info@fleischerei-sieveneck.de).

und das Team der Fleischerei Sieveneck

~ Lalilect ans [radiliore -

CANAPES

mit Lachs "WV 4,90
mit Kése oder Frischkase 2"V <4 3,90
mit Roastbeef » "I %X 4,90
mit rohem Schinken 3"V 3,90
FINGERFOOD

Hackfleischballchen 1.2 % XX 1,50
Rosmarinsticks (Rind) *2"M*X 1,80
Partyfrikadellen *2%XX 1,70
kleine Schinkenmettwiirstchen "3*X 1,65
kleine HahnchenspieBe "X 2,60

kleine Gefliigelschnitzel " Vi X 2,60
kleine Schweineschnitzel "M ¥ X 2,40

Datteln im Speckmantel 23X 1,40
geraucherte Garnelen 2,60
mit Safranmayonnaise """V
Lachsrouladen 3.60
auf Schwarzbrottalern 3 MW
Frischkése 2.90

auf Schwarzbrottalern 3% <4
Tomaten-Mozzarella-SpieBe " !-* ) 2,60

AntipastispieBe 2" v 2,90

Gemiisebratlinge "V V. X 9 1,90

Wrap-Rollchen 2,90
mit Putenbrust 1.V XX

Wrap-Réllchen 3,90

mit Réucherlachs 3" "V %X
Wrap-Rélichen vegetarisch V! * X< 2,90
Wrap-Rdllchen vegan "* X! ), 2,90
kleine Gemiiseecken "X X 135

ab 10 Stiick/Sorte
Preis in €/Stiick

HALBE GOURMETBROTCHEN

mit Lachs 3"V 4,90
mit Roastbeef "V XX 4,90
mit Kise 2"V <4 3,90
mit rohem Schinken 3"V 3,90
HALBE BELEGTE BROTCHEN

mit Kise 2"V <4 2,60
mit Wurstaufschnitt " 2,60
mit Bratenaufschnitt 1"V X X 2,90
mit rohem oder Kochschinken 23" 2 90
mlt Mett 1,1 IV, VIL X, XI 3,00
mit Lachs 3" 4,90

mit veganem Aufstrich XXt ) 3,00

Bitte planen Sie fiir Inre Bestellung einen Vorlauf von mindestens 14 Tagen ein.

Gerne merken wir Sie bereits heute unverbindlich fiir Ihren Wunschtermin vor.

Unsere Buffetpreise verstehen sich ab 15 Personen. Mengen und Artikelanderungen
sind maglich. Bei Buffets fiir 10 bis 14 Personen erheben wir einen Aufschlag von 15 %.
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ab 10 Portionen/Sorte
Preis in €/Person

Gulaschsuppe (Rindfleisch) ":"** 8,90
Rindfleischsuppe mit Einlage *-""* 5,90
Hiihnersuppe mit Einlage "' "X 5,90
Kése-Lauch-Suppe (Rindfleisch) 2 3NV X 8,90
Currywurst '2%X 4,60
Gefliigel-Currywurst -2 %X 5,20
Erbsensuppe (0,401) -2 3V X == 6,90
Friihlingssuppe " * 5,90
Ofensuppe - der Partytopf '3 "V XX 8,90
Cremige Gemiisesuppe """ X N 7,90

Fragen Sie auch nach saisonalen Angeboten
wie z.B. unserem herzhaften Griinkohl!

o . - ab 10 Portionen/Sorte
Preis in € pro Person

KALTE FISCHPLATTE 3"-x X 10,90
Raucher- und Stremellachs, gerducherte Forellenfilets, Matjes, DillsoBe,
Preiselbeer-Meerrettich-SoBe

MEDITERRANES SALATBUFFET -4 ! 11v.vi.x X 17,90

Geflligelsalat Toskana, italienischer Krabbencocktail, griechischer Bauernsalat,
arabischer Weizensalat, Nudelsalat Capri

ANTIPAST] 34131 24,90
Melone mit Parmaschinken, Vitello Tonnato, Tomaten Mozzarella, Auberginencreme,
gefiillte Peppadew, marinierte Paprika und Zucchini, getrocknete Tomaten, eingelegte Oliven

FINGERFOOD-VARIATION 123 1,041 1 x _ 26,90

kleine HahnchenspieBe, Hackfleischbéllchen, Schnitzel vom Schweinefilet,
Lachsrdlichen und Frischkase auf Schwarzbrottalern, Tomaten-Mozzarella-SpieBe,
Gemiisesticks mit Dip, Brotkorb, Kréuterbuttervariation

KLASSISCHES BEILAGENBUFFET "2 3 .. x X I TR A Il
bayrischer Kartoffelsalat, westfélischer Nudelsalat, Gurkensalat, klarer Krautsalat,
Brotkorb, Krauterbuttervariation, Aioli, Tzatziki, Auberginencreme

B. zum Grillen!

16,90

~ Lalilect ans [radiliore -

ab 15 Portionen/Sorte
Preis in €/Person

1. KALTES & WARMES BUFFET 2.3V 29.90

warm gefillter Rollbraten und Krustenbraten, Speckkartoffelsalat
oder Sahnekartoffeln, Gemiiseplatte

kalt  kleine Putenschnitzel, geteilte Hahnchenkeulen, Partyfrikadellen,
Spargelrolichen, Broccolisalat, Gefliigelsalat, Brotkorb, Krauterbutter,
Késeauswahl

2. RUSTIKALES BUFFET -2 311 N.vil, X, X 29,90
warm Kastenbraten vom Schwein in Krauterrahm, Karbonadengulasch,
Spiralnudeln, Schmorkes, Sauerkraut
kalt  Brotkorb, Mett und Zwiebeln, Schmalz, Krauterbutter, rustikale Wurstplatte,
kleine Schinkenmettwirstchen, rustikales Kasebrett, Krautsalat,
Heringsstipp, Senf
kereien!

3. KALTES BUFFET .23 L MV.ViLX X FERErrle dl vegetarischen Lec 32,90
kalt  Kleine Putenschnitzel, geteilte Hahnchenkeulen, Partyfrikadellen,
Schweinefilet-Medaillons, kleine HahnchenspieBe, Spargelrdlichen,
rustikales Késebrett, Brotkorb, Buttervariationen, Griebenschmalz,
Senf, Melone mit Parmaschinken, Krabbensalat, Broccolisalat,
Gartensalat, Krautsalat
4. WARMES BRATENBUFFET MIT BROT 1231V XX 21,90
warm geflillter Rollbraten oder Krustenbraten und Fleischkése, Sauerkraut,
Speckkartoffelsalat
kalt  Brotkorb, Krauterbutter, Senf
6. KLEINES PARTYBUFFET 123! MVl X X 22,90

warm Fleischkése, Krustenbraten, Bratkartoffeln
kalt  Mett und Zwiebeln, kleine Schinkenmettwiirstchen, Krautsalat,
Stangenbrot, Krauterbutter, Senf

8. SCHLEMMERPFANNE ™! . Vil X. X 27,90
warm  Schweinefilet und Putenfilet mit ganzen Champignons und Sauce

Hollandaise gratiniert, Butterspatzle, Schmérkes, Gemiiseplatte

oder Salatplatte mit verschiedenen Dressings




9. GESCHNETZELTES " ":\. X X 19,90
warm Schweine- oder Gefliigelgeschnetzeltes (nach Wahl), Spiralnudeln,

Erbsen und Mohren
Gerne informieren wir Sie (iber unsere groBe Auswahl an Varianten vom Geschnetzelten.

13. GENIESSER-BUFFET -2 3!l M VIL X, X 34,90
warm  Geflligelgeschnetzeltes, gefiillter Rollbraten oder Krustenbraten,
Butterspétzle, Sahnekartoffeln, Gemiiseplatte
kalt  kleine Putenschnitzel, Partyfrikadellen, kleine Schinkenmettwiirstchen,
rustikales Kasebrett, Brotkorb, Buttervariation, Matjessalat, Gartensalat,
Krautsalat

14. RINDERBRATEN 23 1 VI X X 27,90
warm geschmorter Rinderbraten oder Sauerbraten oder Kastenbraten vom Rind
in Knoblauchrahm, Butterspatzle, Sahnekartoffeln oder KloBe, Rotkohl,
Speckbohnenrdlichen

16. SPIESSBRATEN BAVARIA !V V1.x X 21,90

warm gefiillter SpieBbraten auf frischen Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln, Senf

17. BROTZEIT RUSTICA "2 3 M VIl X, X 23,90
kalt  rustikale Wurstplatte, rustikales Kasebrett, kleine Schinkenmettwiirstchen,
Partybrotchen und Roggenbrot, Butter, Griebenschmalz, saure Gurken,
Mett und Zwiebeln, Fleischsalat, Senf
[nvoltini“?

19. ROULADEN 1.3 ! Vv X Xt IZESTE RIS mediterrane Variante ,,

warm  kleine Rouladen, Rotkohl oder Gemiseplatte, Butterspatzle oder Schmorkes

25,90

20. LACHS MEDITERRAN """ Vi, X, X 28,90
warm Lachs in Tomatenrahm, Rosmarinkartoffeln

kalt _ Salatplatte mit verschiedenen Dressings

21. KARBONADENGULASGCH 1! M.V x.x 21,90

warm Karbonadengulasch, Spiralnudeln, Schmorkes, Gemliseplatte

22. PUTENGULASCH PFEFFERRAHM "' V. Vil XX 19,90
warm Putengulasch aus der Keule in Pfeffer-Rahm, Spiralnudeln,
Erbsen und Mohren

m;— : |
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131. FAMILIENFEIER 13 %V1.XX 27,90
warm kleine Rouladen, Schweinefilet in Pfefferrahm, Sahnekartoffeln,
Butterspétzle, Bohnenrolichen, Gemiiseplatte

134. SOMMER-BUFFET ' V: Vi X.X 27,90
warm Hahnchenfilet mit Blattspinat oder nach Caprese-Art, Bandnudeln
kalt  Griechischer Bauernsalat

135. SPANFERKEL MIT BEILAGEN -2 31X X.Vi 23,90
warm  knuspriges Spanferkel (am Stiick), warmer Kartoffelsalat
kalt  Krautsalat (Essig & Ol oder Sahne)

140. BUFFET TOSKANA 23,111 XX 43,90

warm italienischer Schweinebraten, geschmort, Hihnchenfilet in WeiBweinsauce
mit Parmaschinken und Salbei, Kartoffel-Salsiccia-Auflauf,
Spaghetti Alio e Olio, Broccoli mit Parmesan

kalt  Vitello Tonnato, Carpaccio, eingelegte Pilze, marinierte Oliven, gegrilltes
Gemiise, luftgetrocknete Schinken- und Salamispezialitaten, Ciabatta,
Krauter-Frischkase, Toskanabutter

141. AMERICAN BBQ ™ " V!l X Xi Xi. X 27,90
warm Pulled Pork, Spare Ribs, BBQ-Beans oder Mac'n Cheese, Maiskolben,

Spicy Wedges
kalt — Drum Sticks, Coleslaw, Burger-Buns, BBQ-Saucen, Sour-Créeme,

Krauterbutter

160. DELUXE BUFFET (ab 20 Port.) 31 V.uvi. X X 53,90

warm geschmorte Ochsenbéckchen oder Involtini, Schweinefilet nach
Saltimbocca Art, ganze Lachsseite mit Krustentiersauce, Rosmarinkartoffeln,
Bandnudelnester, Kartoffelgratin mit Ziegenkése und Lauch, ganzer Brokkoli
und Blumenkohl, mit Marktgemiise

kalt  Sylter Fischplatte, Antipasti-Gemiise, Kirschtomaten-Mozzarella Salat,
feine Kdseauswahl, Brotchenkonfekt, Frischkdse, Krauterbutterauswahl




ab 15 Portionen/Sorte
Preis in €/Person

161. PULLED PORK PARTY 14 W.viL X, Xt Xt AT ieAViL Selbererwarmen erhaltlich!
warm Pulled Pork oder Pulled Turkey
kalt  Grillkartoffelsalat, Coleslaw, kleine Burgerbuns, BBQ-Sauce

162. BURD-SNACK "2 v 22,90

warm  Currywurst (klassisch, als Gefligelvariante oder vegetarisch)
alternativ Gulaschsuppe
kalt  halbe belegte Brotchen mit Aufschnitt und Kése, Hackfleischbéllchen,
kleine Gefliigelschnitzel, Gemusebratlinge, Pusztasalat, Baguette, Krauterbutter

19,90

ab 15 Portionen/Sorte
Preis in € pro Person

142. VEGETARISCHES BUFFET ! Vvi.vi.xx <) 19,90

warm Gemiisebratlinge mit Blattspinat und Pinienkernen gratiniert,
Kartoffel-Broccoli-Auflauf

kalt  Griechischer Bauernsalat

Natiirlich gibt es eine Vielzahl weiterer vegetarischer Leckereien. Wir beraten Sie gerne!

143. MEDITERRANES GEMUSEBUFFET 12 V.vi.vil.x 27,90
warm  Grillkdsehappen auf Schmorgemiise, Spaghetti Alio e Olio,
Spinat-Feta Auflauf mit getrockneten Tomaten
kalt  Tomaten-Gurken Salat, eingelegter Schafskase, gegrillte Champignons,
Pepperoni & Oliven, Baguette, Pesto Rosso, Datteldip

144, VEGANES BUFFET '."/v1.x i 25,90

warm Pilzgyros, spanische Gemiisepfanne -
kalt  Bulgur-Linsen Salat, Nudelsalat Capri, bunter Gatensalat,
vegane Gemiiseecken, Partybrétchen, vegane Sour-Creme, Krauterdip

= Q{mé%f/eﬂf %/é[m, =

e (Aufpreis maoglich)
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Butterspéatzle, Schmorkes, Sahnekartoffeln, Kartoffel-Broccoli-Auflauf, Kartoffelpiiree,
Speckkartoffelsalat, Spiralnudeln, Bandnudeln, Reis, Rosmarinkartoffeln, KIoBe, Rosti,
Gnocchi, frisches Grillgemiise, Erbsen und Mohren, Kaisergemiise, Gemiiseplatte,
Bohnenrdlichen, Porreegemiise, Rosenkohl, Rotkohl, Kartoffel-Selleriepiiree, Sauerkraut,
Spargel (saisonal frisch), Vanillemdéhren, Broccoli mit Parmesan, Spaghetti Alio e Olio,
Pilzgyros (vegan)

Sie konnen bei allen Buffets die Zusammenstellung
andern oder nach Ihren Vorstellungen und Wiinschen
anpassen. Sprechen Sie uns dazu gerne an!

ah 10-Portionen/Sorte
Preis-in € pro Person

Himbeertraum mit Joghurt """ 5,90
Orangencreme *":"! 5,90
Tiramisu "V 6,90
Mascarpone-Dessert mit Friichten 5,90
Obstsalat aus frischen Friichten der Saison ) 5,90
Schokoladenpudding wahlweise mit Birnen oder Schokosplittern 4! 4,90
Herrencreme Schoko, Weinbrand, Preiselbeeren 4"V 5,90
Kaffeecreme mit Kirschen 4" 5,90
Mousse au Chocolat """ 4,50
Rote Griitze *" </ 3,50
Vanille-Sauce *"":"! 1,20
Vanille-Mousse 4"\ = 4,50
Weihnachtscreme mit Krokant und Lebkuchengewiirz """ (nur saisonal) 5,90
Erdbeermousse mit frischen Friichten """ (nur saisonal) 6,90
Ananas-Limetten Traum "X /) 5,90

Apple-Crumble (mit frischen Apfeln oder Friichten der Saison) """ 5,90

ww?ﬂ//ééfﬁ/w/w' ~stzventeck.de



ZUSATZSTOFFE: ALLERGENE:

1 mit Gesct starker Natrit 1at | mit Eiern V' mit Krebstieren IX mit Schwefeldioxid  XIII mit Soja

2 mit Phosphat Il mit Erdniissen VI mit Lupinen X mit Sellerie XIVmit Mollusken
3 mit Nitritpokelsalz Il mit Fisch VIl mit Milch Xl mit Senf

4 mit Farbstoff IV mit glutenhaltigem Getreide VIl mit Schalenfriichten  XII mit Sesam

In unserem Betrieb werden Weizen, Niisse und Senf verarbeitet. Spuren kdnnen in.den Speisen enthalten sein! Gerne bieten wir Ihnen gluten- oder laktosefreie Speisen an.

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN (AGB)

Unsere Buffetpreise verstehen sich als Lieferpreise inkl. 7% MwSt. Die Lieferung erfolgt ab einem Warenwert von 500,00 € im nahen Umkreis frei Haus.
Bei geringeren Auftragswerten sowie héherem Aufwand durch Weg oder Zeit berechnen wir weitere Lieferkosten. Diese sind individuell zu erfragen.
Bei Abholung der Buffets gewahren wir einen Rabatt.

Die Mindestabnahmemenge der aufgefiihrten Buffetvariationen betragt 15 Personen. Wir erheben bei einer Bestellung fiir 14 Personen oder weniger einen Aufschlag von
15 % und behalten uns eine Einschrénkung der Auswahl und, oder Artikelanderungen vor. Bestellungen unter 10 Personen kénnen nur bedingt und im Einzelfall
angenommen werden. Auftrige miissen bis 14 Tage vor dem Ausfiihrungs-tag aufgegeben werden. Anderungen kinnen bis 7 Werktage vor dem Buffettermin
beriicksichtigt und geéndert werden. Bei Stornierung des Buffets: Bis 5 Tage vor Auslieferung/Abholung sind 50 % des Auftragswertes. Bis 3 Tage vor Auslieferung/
Abholung 75 % desAuftragswertes. Danach 100 % desAuftragswertes. Der Besteller hat, sofortnach Erhaltder Lieferung, die Ware aufVollstindigkeitund Mangel zu priifen.
Bei Unstimmigkeiten, sind diese dem herausgebenden Mitarbeiter unverziiglich zu nennen und schriftlich auf dem Leerteilezettel zu vermerken. Ein Recht auf
Minderung entfallt bei hoherer Gewalt, wetter-, sowie verkehrsbedingten Verspatungen und Abweichungen der vereinbarten Lieferzeit. Lieferzeiten sind ungeféhre
Angaben welche nicht garantiert werden konnen. Alle von uns gelieferten Gegensténde sind in sauberem Zustand innerhalb von 3 Werktagen an uns zuriickzugeben.
Andernfalls entsteht eine Reinigungspauschale fiir die nicht gereinigten Gegensténde. Fiir-die zur Verfigung ¢ liten Ausriistun ande, Dekorationen usw.
haftet bei Beschédigung oder Verlust der Besteller. Bei erweiterten Serviceleistungen wie Riickholung, Reinigung, Vermietung von Tellern und Besteck sowie dem
Bereitstellen von Servicekréften fallen zusétzliche Kosten an und wir sind gesetzlich-dazu verpflichtet die komplette Bestellung mit 19 % zu versteuern. Sofern nicht
schriftlich anders angeboten, ist die Rechnung sofort nach Erhalt in vollem Umfang féllig. Nach § 286 Abs. 3 GBG tritt nach 10 Tagen, ab Rechnungsdatum, ohne eine
weitere Zahlungsaufforderung Verzug ein.

Preisstand:
10.2025 — Alle friiheren Preislisten verlieren ihre Giiltigkeit. Alle Preise freibleibend!-Irrtum vorbehalten. 7 % MwsSt. enthalten.

Bei uns hekommen Sie mehr Qualitat, mehr Auswahl, mehr
Frische, mehr Inspiration und ganz besonders mehr Service
und Menschlichkeit.

Uber 50 Grill-Spezialititen

aus eigener Herstellung. Natiirlich kann das eine oder andere Mal etwas nicht
vorratig sein. Dafiir wird aber immer alles frisch fiir Sie zubereitet!

Umfangreiche Spezialitatenauswahl

an Saucen, Weinen, Gewdirzen etc. von lokalen Anbietern und kleinen
Manufakturen, aber auch eine feine Auswahl an Fisch & Meeresfriichten
sowie vegetarischen Leckereien.

Besondere Angebote und Aktionen

passend zur Saison (z.B. Weihnachten) und zu Sport-Events (z.B. Superbowl).

Dry Aged-Spezialitaten

aus unserem Reifeschrank — ein Genuss!




Fleischerei Sieveneck OHG - FiskusstraBe 175 - 47167 Duisburg-Neumiihl
Tel. 0203 583864 - Fax 0203 583863 - info@fleischerei-sieveneck.de

www.fleischerei-sieveneck.de

LADENOFFNUNGSZEITEN

Montag — Donnerstag: 8.00 — 13.00 Uhr und 15.00 — 18.00 Uhr
Freitag: 8.00 — 18.00 Uhr

Samstag: 7.30 — 13.00 Uhr
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